
E X T R A  E X T R A

Petri bröd och smör 48 kr
Petri bread and butter

O S T  C H E E S E

Almnäs tegel med kvittengelé 120 kr
Swedish hard cheese with quince paste

Hillsand blå med päron- & svartpepparmarmelad 120 kr
Swedish Blue cheese with a pear- & black pepper marmalade

S Ö TA  R ÄT T E R  S W E E T  S E R V I N G S

Sorbet, Grädde och Maräng (fråga om dagens smaker)  98 kr
Sherbet, Whipped Cream and Meringue (Daily Selection)

Frukt- & nötkaka med spilld Punsch 100 kr
Fruit- & nut cake dressed with Punch

Gâteau Basque med körsbär och svart kardemumma 120 kr
Gâteau Basque with cherries and black cardamom

Fikatrio - Cannelé / Fruktmarmelad / Kouign Amann 75 kr
Trio of sweets - Cannelé / Fruit Marmelade / Kouign Amann

Kastanjetartelett med chokladganache och havtornscurd 120 kr
Chestnut tartlet with chocolate ganache and sea buckthorn curd

Svenskt Tenn Kougelhopf med Jordgubbar 120 kr
Svenskt Tenn Kougelhopf with Strawberries

S A LTA  R ÄT T E R  S A V O U R Y  C O U R S E S

Rågbröd med räkor, färskpotatis, örter och pepparrot 195 kr         
Shrimps and spring potatoes on rye bread, horseradish and herbs

Färskrökt lax på french toast med surkål och gräslök 205 kr
Smoked salmon on french toast with sauerkraut, mustard and chives

Diverse tomater och pumpafrön, Burrata och Örter 195 kr
Various Tomatoes and Pumpkin seeds, Burrata and herbs

Oxbringa på lökgratinerat Petribröd, fänkål, persilja och ramslökskapris 195 kr
Beef brisket on Petri onion bread, fennel, parsley and ramson capers

Kall Vichyssoise med ängsyra och löjrom 215 kr
Cold Vichyssoise with sorrel and bleak roe

Consommé på märgben med en skvätt Madeira 95 kr
Beef Consommé with a splash of Rainwater madeira

Ricottapaj med pecorino och diverse rädisor 175 kr
Ricotta and Pecorino tarte with various radishes

Vilttortelloni i buljong med kastanjer 189 kr
Venison tortelloni in broth with chestnuts

Spenatravioli i buljong med kastanjer 195 kr
Spinach ravioli in broth with chestnuts


